LANTICA BOTTEGA

Modena | Bologna

Tortellini fatti a mano | €14,50
in crema di Parmigiano e aceto balsamico o in brodo di cappone

Tortelloni ricotta e spinaci | €13,50
con burro e salvia o ragu

Tagliatelle al ragu | €12,00

Tortini di asparagi e patate | €13,50
Contorno: carciofini, misticanza, prosciutto croccante, scaglie di
Parmigiano e ristretto di Aceto Balsamico

Prosciutto crudo di Modena e Parmigiano | €13,00
Prosciutto crudo di Modena e Parmigiano

Tartare di Fassona 160gr | €17,00
con Parmigiano, maionese agli agrumi e misticanza, senape

Insalata Modena | €13,00
Prosciutto crudo di Modena DOP, scaglie di Parmigiano, misticanza,
verdure grigliate, carciofini, ristretto di Aceto Balsamico IGP di Modena

Insalata Bottega | €13,00
Misticanza, zucchine marinate all'aceto, pollo ruspante, pomodori, scaglie
di Pecorino, maionese agli agrumi

Caprese | €12,00
fior di latte, pomodoro e basilico



LANTICA BOTTEGA

Modena | Bologna

Burger di Zampone con patatine fritte | €13,00
con crema di Parmigiano, zucchine alla griglia, ristretto di aceto
balsamico

Fiori di zucca fritti | €10,50

Guancia di manzo | €14,00
cotta a bassa temperatura e servita con spinaci e verdure croccanti
(giardiniera)

Taglierone | €16,00 per una persona | €29,50 per due persone
Prosciutto Crudo 24 mesi D.O.P. di Modena, Salame nostrano, Cicciolo
montanaro, Coppa stagionata, Mortadella, Parmigiano, Pecorino
stagionato, Squacquerone, Marmellata all’arancia

Servito con piadina e gnocco fritto

Tagliere di formaggi | €14,00

Parmigiano con gocce di aceto balsamico di Modena, ricotta, caciotta,
Pecorino stagionato, Squacquerone, marmellata di arance, amarene
modenesi, miele

Gnocco fritto | 4pz €1,00 - 8pz €2,00

Gnocco fritto farcito | 4pz €5,00 - 8pz €10,00

con Prosciutto crudo 24 mesi D.O.P. di Modena, Cicciolo montanaro o
Mortadella

Cestino di 2 o 4 Tigelle con Lardo e Parmigiano | € 2,50/ €4,00

N.B. Tutti i nostri piatti sono accompagnati da piadina calda

Piadina extra €. 1,00

Dolci €5,00

Acqua 50cl €1,50

Coperto €1,00



LANTICA BOTTEGA

Modena | Bologna

Tortellini handmade | €14,50
in Parmigiano cream and drops of balsamic vinegar of Modena or capon
broth - (contains meat).

Tortelloni ricotta and spinach | €13,50
With butter and sage (vegetarian) or with traditional ragu.

Tagliatelle with traditional ragu | €12,00

Asparagus flans | €13,50
With artichokes, restricted balsamic vinegar Igp, Parmigano flakes,
crumbs of crispy ham from Modena.

Modena ham and Parmigiano | €13,00
Modena ham and Parmigiano cheese.

Fassona Tartare 160gr | €17,00
with Parmigiano cheese, salad and citrus mayonnaise on the side,
mustard.

Modena Salad | €13,00
Modena ham D.O.P., Parmigiano, salad, grilled vegetables, artichokes,
Aceto Balsamico I.G.P.

Bottega Salad | €13,00
Salad, chicken, zucchinis marinated in balsamic vinegar, Pecorino
cheese, tomatos, citrus mayonnaise

Caprese | €12,00
fior di latte, tomato and basil


https://dictionary.cambridge.org/it/dizionario/inglese-italiano/in
https://dictionary.cambridge.org/it/dizionario/inglese-italiano/cream
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https://dictionary.cambridge.org/it/dizionario/inglese-italiano/of
https://dictionary.cambridge.org/it/dizionario/inglese-italiano/vinegar
https://dictionary.cambridge.org/it/dizionario/inglese-italiano/of
https://dictionary.cambridge.org/it/dizionario/inglese-italiano/of
https://dictionary.cambridge.org/it/dizionario/inglese-italiano/crispy
https://dictionary.cambridge.org/it/dizionario/inglese-italiano/ham
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LANTICA BOTTEGA

Modena | Bologna

Zampone burger with french fries | €13,00
with Parmesan cream, grilled zucchini, balsamic vinegar

Fried zucchini flowers | €10,50

Beef cheek | €14,00
low temperature cooked and served with spinach and mixed pickled
vegetables (giardiniera)

Taglierone | €16,00 for one person | €29,50 for two people
Modena Ham, Salame, Ciccioli, Coppa, Mortadella, Parmigiano, Misto
pecora, Squacquerone, Orange jam

Served with piadina and gnocco fritto

Cheese Tagliere | €14,00

Parmigiano cheese 24 months with drops of balsamic vinegar of Modena,
ricotta, caciotta, semi-aged pecorino, Squacquerone, Orange jam,
Modena Amarene

Gnocco fritto | 4 pieces €1,00 - 8 pieces €2,00

Gnocco fritto with cold cuts | 4 pieces €5,00 - 8 pieces €10,00

with Prosciutto Crudo 24 mesi D.O.P. di Modena, Cicciolo montanaro or
Mortadella

Basket of 2 or 4 Tigelle with Lardo and Parmigiano | € 2,50/ €4,00
Piadina extra | € 1,00

Dessert | €5,00

Water 50cl | €1,50

Coperto | €1,00
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BIANCHI FERMI | STILL WHITE WINES

“L'uva d’oro” “Tenuta Santacroce”
Pignoletto classico sup. DOCG

“L’ora bianca” “Tenuta Santacroce”
50% Sauvignon, 30% Chardonnay, 20% Riesling

Ricanto bianco “Cantina Venti Venti”
100% Traminer

Iove “Umberto Cesari”
100% Trebbiano

ROSSI FERMI | RED WINES

Ricanto Rosso Igp 2018 “Cantina Venti Venti”
100% Ancellotta

Sangiovese di Romagna “Tre Miracoli”
100% Sangiovese Superiore

Sangiovese Riserva Laurento “Umberto Cesari”.
100% Sangiovese 24 mesi in botte di rovere

“L’ora rossa” Bologna “Tenuta Santacroce”
100% Cabernet Sauvignon

Emilio “Non ho che te”
100% Malbo Gentile

Sangiovese superiore “Novilunio”
100% Pinot nero

cal./0,75

6,00 /18 €

6,00/18 €

6,50 /19 €

6,00 /18 €

6,50/19 €

19 €

7,00 /26 €

6,00/19 €

6,00/19 €

5,50 /17 €



LAMBRUSCO

Vecchia Modena Premium “Cleto Chiarli”
100% Sorbara

Vigneto Ampergola “Giacobazzi”
100% Grasparossa di Castelvetro D.O.C.

“Nessun Dorma”
Grasparossa 95%, Salamino 5%

Bollino Oro “Giacobazzi”
Lambrusco di Sorbara

La Vie “ Cantina VentiVenti”
100% Sorbara BIO

Volta “Cantina della Volta”
100% Sorbara

Lambrusco “Quercioli”
Sorbara o Grasparossa
ROSE’ FERMO | STILL ROSFE’

Ricanto rosato “Cantina VentiVenti”
100% lambrusco

Sangiovese rosato “Costa di Rose” Umberto Cesari
100% sangiovese

cal./0,75

5,/15 €

5/15 €

5/15 €

5/15 €

16 €

16 €

5/15 €

cal./0,75

6,50 /21 €

6,50 /21€



I nostri Vini / Our Wines
BOLLE | SPARKLINGS

Moden Blanc Brut “Cleto Chiarli”
Pignoletto fruttato (Prosecco Modenese)

Prosecco Brut “Giacobazzi”
Prosecco Modenese

I1 Mattaglio Brut “Cantina della Volta”
60% Chardonnay, 40% Pinot nero

Blanc de Blancs Bio “Cantina VentiVenti”
Spumante Brut Metodo Classico, 100% Pignoletto

VentiVenti Rose Bio “Cantina VentiVenti”
Metodo Classico, 100% Sorbara Biologico

Pas Dosé Millesimato “Quintopasso”
Metodo Classico, 80% Chardonnay, 20% Sorbara

Trento Doc Brut Vittorio “Lorenzini”
80% Chardonnay, 20% Pinot nero

Franciacorta Brut “Enricogatti”
100% Chardonnay

cal./0,75

5,00 /16 €
5,00/16 €
6,50 /26 €
6,50/25 €
6,50 /26 €
6,50/26 €
7,50 /31 €

7,50 /31 €



BIRRE |
Artigianali Modenesi |

Viaemilia “Birrificio del Ducato” 0,33L
[talian Pilsner

Freeride “Birrificio del Ducato” 0,33L
[PA

A.F.O. “Birrificio del Ducato” 0,33L
Rossa

i

Birra alla spina (Draft beer) “Menabrea”:

0,40L
0,20L

Birra analcolica “Nastro Azzurro” 0,33L
Alcohol-free beer

Spritz Aperol, Spritz Campari, Hugo
Drink

Drink Premium

BEERS
Artisan from Modena

r@ ‘ @anticabottegamodena
: @anticabottegabologna

5,00 €

5,500 €

5,50€

4,50 €

2,50 €

4,00€

6,50 €
7,00 €

10,00 €



LANTICA BOTTEGA

Modena | Bologna



LANTICA BOTTEGA
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